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VINO SIN SULFITOS ANADIDOS

BY BODEGAS ASENJO Y MANSO

2024

VINEDO:
vifiedo propio, 100 % tempranillo,
con edad comprendida entre los 15 y 20 afios.

FASE VISUAL:
rojo picota, vivo, capa media.
FASE OLFATIVA:
aromas a fresa, frambuesa, lacticos.
FASE GUSTATIVA:
fresco, con untuosidad que aporta volumen.
Taninos pulidos.

Vino sin sulfitos anadidos.
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ENOLOGO:
Natalia Calleja

VARIEDAD:
100% Tempranillo.

SUELOS
arenas, gravas y arcillas situados en La Horra
(centro de Ribera del Duero).

FERMENTACION:
Maceracion Carbonica

INFORMACION TECNICA:
Grado: 13%

Acidez:5,2 g/l

Azucar residual: 0,8 g/l

Ph: 3.65

Clarificacion: proteina del guisante
Vegano

Sin filtrar

ENVASADO:

Corcho natural

Caja: 6 botellas

Dimensiones: 322 x 250 x 167 mm

Cajas por pallet: 108 cajas de 6 botellas
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La sueva generacion de *nucstea chica mis
popular® Bega pisanda fuerte 2 Bodegas Ceres
i
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Seres, viene pars de

WEFRIIGOR Que
al desmudo, sin barrica ni salfitos, en s
forma max natural, puede cautivar a quien e
proponga. {Te streves a probarde’,
iConseguird desnudarte a ti tambien?

RIBERA DEL DUERO

FRODUCTO DE ESPFARA - VINO TINTO / RED WINE
EMDOTELLADOY BN ORIGEN POR: 3

BODECAS ASENJO & MANSO, 8L 0
RESIOZAL - LA HOHRA - BUR A ESINNA
wwWw. aseno-manso.com
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Bodegas Asenjo & Manso S.L. | Carretera Palencia - Aranda Km. 58,200 | La Horra 09311 | Burgos | Espafa

Telf: 636 972 524 | info@asenjo-manso.com | www.asenjo-manso.com



